
 

5.1.7 廚餘減量行動 

■年度總廚餘減量率達 10%以上 

年度平均每生廚餘量減少 8%以上 

簡述活動 

內容 

1.由午餐秘書控管調查每星期是否有班級不供餐，及了解各班是 

 否有飯菜量不足或剩餘情形，以利調整。 

2.菜單依照學生口味及均衡飲養方式調配，並提升食材利用率，  

  以免每日剩餘過多廚餘。 

3.部分剩餘飯菜可提供需要學生或清寒家庭學生打包。 

4.113 年度總廚餘量粗估比 112 年度減量率達 13.5%。 

佐證資料(宣導照片、計畫、紀錄、簽到表等) 

 

午餐秘書利用社群管控及傳達全校班級用餐量異動及調整情形，以減少

食材浪費，進而達到廚餘減量目標。 

 

部分剩餘飯菜可提供需要學生或清寒家庭學生打包。 



 

 

113 年度總廚餘量粗估比 112 年度減量率達 13.5% 

 


